-Lunchangebot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
caseDAd

ihr porter for corering Wochenspeisenplan (@D
vom 24.11. - 28.11.2025 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Gebackenene Schupfrundelpfornune ‘Spaghettt " Grimes Gemiisecurry
Kautoffeltasches mit Lauwchy, Zucchini, "AlUa Bolognese™ (R) mit Kokosmilch, ~Freitag
6,50 € (3 Stck:) Pilgen mit Tomatenhackfleisch- Basilikum, komplett”
mit Kdse-Gemuise- Cherrytomaten, sauace; Basmatt Reis und
Fillung knackigem Salat frischem Basilikwm Erdruissesv Menl inklusive
und Broccolicréme - wnd Kraumterdip wnd geriebenem Beilage
souLce Powmesonv Gemduse
albck alc albe % oder
Meniv 2 "Fishvand Chips " Omw's Hilhwerfrikassee Astatische Wokpfowrune Fleischer-Frikadelle (S, R) Kleiner Salat
"DAS ORIGINAL" mit Kawotten, Erbsen, mit knackigem Genuise, mit geschumolzgenen Suppe Dessert
Tagespreis mit Ponunes frites, Petersilienwurzel, Pilgen | gebratenen Putenbrust- Zwiebeln,
Erbsenustampf und wnd Kréuter-Reis streifenv gegrillten Kawtoffelw nwr 7,50 €
1 wnd Mie Nudelrv wnd griune Er -R
Malgessig M gr bsen-Ragout o o
nach Ihweww
7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € Wimscher aus
Allergenkenin- allb c all -
A, wnserem Tages
Meviv 3 Gegrilltes Putensteak: | Gefligrel-Kebal- Teller Knuspriges Jigerschnitzel | Rinderroulade (R) angebot
mit Ruccola-Pesto- mit Eisberg, Tomate, (Geflugel oder Schwein), mit Rotkohl,
Tagespreisy Pastow Krautsalat, paniert, mit Pilgrahun- Salgkartoffeln und
und einewm kleiney Joghuwuwtsofie und souLce;, kleinem Salat
Tomatensalat Fladenbrot Pomumes Frites und
mit Oliven und rotes grimnemy Salat
Zwiebeln
8,90 € 8,90 € 8,90 € 8,90 €
Allergenkerun- al bk Gal albck RU
geichnung
Salat &Dessert Taglich frisch fiw Sie gubereitet... wihlen Sie auns demAngebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unseve Speiserv sind frei vonw Kovuservierungsstoffeny kinstlichen Farbstoffenv und Zusatzgeschimacksverstirkern (Gutoumate). Wer verwenden Frisch-

Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio“ auf dem Speiseplan
Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:
Trotz groRtmaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.



mailto:office@caseda-catering.de

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfrichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselnusse 3.Walnusse 4.Kaschunniisse 5.Pecannisse 6.Paraniisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



